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Lundi,5 juin &
§ Entrée : Tomates France °o°,7>° Entrée : Ebly a la vinaigrette maison
5 Plat : Pates a la bolognaise végétariennes Plat : Escalope de dinde a la creme B.B.C
:E Accompagnement : Pates de blé dur et pois (volaille née, élevée, nourrie et abattue en
§ chiche IGP, égrainé de soja, sauce tomate et France) A\ e
_.E 4 aromates ) Accompagnement : Riz IGP et ratatouille W
g Pain f“ de légumes maison Bio ‘@
g uit laitier : Duo d'emmental mozzarella _ Pain @
< rapé Y\ Produit laitier : Edam
2 Dessert : Fruit de saison V% Dessert : Yaourt vanille local B.B.C
]
‘@

Jeudi 8 juin

Entrée : Saucisson a l'ail et cornichons
Plat : Sauté de porc lin sauce chasseur (po
né, élevé, nourri et abattu en France)
Accompagnement : Courgettes poélée
locales Bio
< Pain
Produit laitier : Emmental bio
Dessert : Fruit de saison

Entrée : Concombre France
Plat : Filet de poisson MSC frais
Accompagnement : Pommes de terre
vapeur locales
Pain
Produit laitier : Fromage blangge

campagne B.B.C !
Dessert : Compote de fruits Bf

Les menus peuvent étre modidifi

I.G.P : Identification Géographique Protégée ?
M.S.C : Marine Stewardship Council. Certifié péchedurable A.O.P: Appelation d'Origine Protégée B.B.C: Bleu Blanc Coeur



