
Lundi 16/05/22
Entrée : Concombre à la vinaigrette à

l'estragon maison
Plat : Blanquette de veau local maison

(veau né, élevé, nourri et abattu en France
Normandie 76)

 Accompagnement : Petit pois carottes
bio

Pain
Produit laitier : Yaourt fermier locale

Dessert : Clémentine

Jeudi 19/05/22
Entrée : Pommes de terre à la

vinaigrette avec sésame doré maison
Plat : Tartine garnie végétarienne

maison et sa salade verte
Accompagnement : Bruschetta

(égrainé végétal, tomate et mix)
Pain complet

Dessert : Fraises

Vendredi 20/05/22
Entrée : Tomates à la vinaigrette maison
Plat : Saucisse de  volaille (volaille née,

élevée, nourrie, abattue en France)
Accompagnement : Riz pilaf camarguais

bio
Pain

Produit laitier : Camembert bio de
Normandie

Dessert : Cookie super moelleux (recette
de Malou)

SEMAINE DU 16 MAI AU 20 MAI 2022

Mardi 17/05/22
Entrée : Melon frais

Plat :  Lentilles cuisinées maison (recette
de Maxime)

Accompagnement: Lentilles locales,
lardons fumés(porc né, élevé, nourri et
abattu en France),carottes et échalottes

Pain
Produit laitier : St nectaire

Dessert : Compote de pommes bio


